
 

 
MENÚS DE TRABAJO 

 
 

MENU 1 
 

RISOTTO DE HONGOS E IDIAZÁBAL 
** 

MERLUZA A LA BRASA CON VINAGRETA DE CHIPIRONES 
** 

TARTA DE QUESO AL ESTILO URGOITI 
 
 

BODEGA: TINTO CRIANZA RIOJA, AGUA MINERAL Y CAFÉ O 
INFUSIONES 

 
PRECIO POR PERSONA: 25 € + 7% IVA 

 

 
MENU 2 

 

 

ENSALADA DE LÁMINAS DE BACALAO 
** 

TACO DE BUEY AL AROMA DE CARBÓN 
** 

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NARANJA 
 

 

BODEGA: TINTO CRIANZA RIOJA, AGUA MINERAL Y CAFÉ O 
INFUSIONES 

 
PRECIO POR PERSONA: 25 € + 7% IVA 

 
 

 



 

 
 
 
 

MENU 3 
 

MILHOJA DE BERENJENA Y TERNERA AL PARMESANO 
** 

NOISSETE DE RAPE Y JABUGO 
** 

CREMOSO DE YOGUR Y FRUTOS ROJOS 
 
 

BODEGA: TINTO CRIANZA RIOJA, AGUA MINERAL Y CAFÉ O 
INFUSIONES 

 
PRECIO POR PERSONA: 25 € + 7% IVA 

 
 

 

MENU 4 
 

ENSALADA TEMPLADA DE LANGOSTINOS 
** 

SOLOMILLO DE CERDO IBÉRICO Y CREMOSO DE ANCHOAS 
** 

ARROZ CON LECHE CARAMELIZADO Y HELADO DE LECHE MERENGADA 
 
 

BODEGA: TINTO CRIANZA RIOJA, AGUA MINERAL Y CAFÉ O 
INFUSIONES 

 
PRECIO POR PERSONA: 25 € + 7% IVA 

 
 

 

 
 



 

 
 
 
 
 
 

MENU 5 
 

CANELON CRUJIENTE DE TERNERA Y HONGOS 
** 

TACO DE BACALAO A LA BRASA 
** 

TIRAMISÚ Y HELADO DE CHOCOLATE AMARGO 
 
 

BODEGA: TINTO CRIANZA RIOJA, AGUA MINERAL Y CAFÉ O 
INFUSIONES 

 
PRECIO POR PERSONA: 25 € + 7% IVA 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

  SE DEBERÁN CONFIRMAR LOS MENÚS (COMO MÁXIMO)48 HORAS 
ANTES DEL EVENTO, ASÍ COMO EL NUMERO DE COMENSALES. 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

BRUNCH 
 

SANDWICH DE SALMÓN Y QUESO 
** 

PULGA DE BONITO 
** 

TOSTA DE JAMÓN IBÉRICO CON TOMATE 
** 

SELECCIÓN DE CROQUETAS CASERAS 
** 

HOJALDRE DE CENTOLLO 
** 

CROSTA DE TORTILLA DE PATATAS 
** 

MUSELINA DE IBÉRICOS 
** 

MARMOL DE CHOCOLATE 
** 

TARTA DE ARROZ Y CANELA 
 
 

REFRESCOS, AGUA MINERAL, VINO Y CERVEZA 
** 

CAFÉ E INFUSIONES 
 
 
 

 
 

Precio por Persona: 22 € + 7% IVA 
 
 

  Nota: Este servicio de Brunch no será servido por 
camareros, se realizará con montaje de barras. 

 

 

                                                         

 

 

 

 



 

CÓCTEL EMPRESAS 
 

VIRUTAS DE JAMÓN SOBRE PAN TUMACA 
** 

CROSTA DE TORTILLA DE PATATAS 
** 

TEMPURA DE VERDURAS 
** 

BRANDADA DE BACALAO 
** 

PULPO A FEIRA 
** 

GAMBAS ORLY 
** 

TACO DE SALMÓN MARINADO 
** 

TARTARE DE BONITO 
** 

CROQUETAS CASERAS 
** 

FOIE CON QUESO DE CABRA Y MERMELADA DE FRESAS 
** 

HOJALDRITO DE CENTOLLO AL TXAKOLI 
** 

CHUPITO DE MALIBU Y PIÑA 
** 

TRUFAS DE CHOCOLATE 
** 

BROWNIE DE CHOCOLATE 
 
 

CAFÉ E INFUSIONES 
 

REFRESCOS, AGUA MINERAL, VINO Y CERVEZA 
** 

CAFÉ E INFUSIONES 
OBSERVACIONES: EL CAFÉ ES NESPRESSO 

 

PRECIO POR PERSONA: 32 € + 7% IVA 
 


